
 

Alle Preise incl. Steuern und Bedienung 

 
Gut  
 
 
 
 
 
 

 
 
 

„GRIASS DI GOTT“ 
 
 

in unserem 
 
 

WIRTSHAUS  
 
 

Schön dass Ihr da seid! 
 
 
 

Unser Küchenteam mit Küchenchef Trattner Florian  

bereitet die Speisen mit regionalen Produkten, 

 Nachhaltig und mit bestem Wissen und Gewissen für Sie zu. 

 

 

Bezüglich Allergene, gibt Ihnen unsere Service- oder Küchenmitarbeiter gerne Bescheid. 
 
 
 

Einen guten Appetit  
und schönen Aufenthalt  

in unserer Gaststube wünscht 

Familie Kulterer mit Team 
 
 
 

Essen – Trinken – Schatz´n 
Seit 1989 



 

Alle Preise incl. Steuern und Bedienung 

 

Aperitifempfehlung 
 
 

Zirben Spritz 
Hausgemachter Zirbenschnaps 
Tonic | Zitrone  7,2 
 
 

Blueberry HighKing Gin Tonic 
Grünegg - Dienten 4 cl 9,5 
 
 

Mancino Vermouth rosso 
auf Eis mit Orangenzeste 5cl 4,5 
 
 

Paracelsus Bio-Zwickl - Bier 
natürlich trübe Bio Bier 0,3 l 4,4 
 0,5 l 5,4 
 

 
Aperol Spritz 0,25 l 7,2 

Wein im Glas 
 
 

Grüner Veltliner Wagram DAC 
Weingut Heiderer Mayer - Wagram 1/8 l 4,4 
 
 

Weißburgunder 
Weingut Glatzer – Carnuntum 1/8 l 5 
 
 
 

Hubertus 
Cuveé Merlot | Zweigelt | Blaufränkisch 
Cabernet Sauvignon 
Weingut Kirschner  – Neusiedlersee  1/8 l 6,5 
 
 

2024 Zweigelt Classic  
Weingut Thury - Neusiedlersee 1/8 l 4,5  
 
 
 

Fragen Sie auch nach dem  

Wein des Tages. 

Wir beraten Sie gerne! 
 



 

Alle Preise incl. Steuern und Bedienung 

Suppen 

 

Frittatensuppe 

Klare Rindssuppe | Wurzelgemüse | Schnittlauch 5,5 

 
 

Kaspressknödelsuppe  

Klare Rindssuppe | Schnittlauch | Kaspressknödel 6,2 

 
 

Wildkräuterrahmsuppe  

mit gbackenem Freilandei 6,9 

 

Vorspeisen 

 

Wirtshausgedeck 

2erlei Aufstriche | Hausgemachtes Brot | Urban Hauswürstel | Pfiff Bier 9,5 

  
 

Büffelmozarella  

Tomate | Basilikum | Focaccia | Papa Kostas Olivenöl 11,9 

 
 

Wirtshaussalat – Gemischter Salat 

Kartoffeln | Gurken | Karotten | Blattsalat  6,5 

 
 

Grüner Blattsalat 5 

 
 

Knoblauchbrot  3,9 

 
 

Vitello Tonato 

Rosa Kalbstafelspitz | Thunfisch | Kapern | eingelegte Schalotten | Hausbrot  14,9 

 



 

Alle Preise incl. Steuern und Bedienung 

Wirtshausklassiker 

 
 
 
 

Ausgelöste Buttermilch – Backhendl 

Von der Keule | Erdäpfel – Gurkensalat | Preiselbeeren  17,9 

 
 
 

Grillteller Hubertus  

gebratenes vom Rind – Schwein – Huhn – Würstel – Speck 

Grillgemüse | Pommes | Dipsauce | Kräuterbutter  22,5 

 
 
 

Wiener Schnitzel 

Vom Schwein | Petersilienkartoffeln oder Pommes | Preiselbeeren  16,9 

 
 
 

Cordon Bleu 

vom Schwein | Petersilienkartoffeln oder Pommes | Preiselbeeren  17,9 

 
 
 

Wagyu Burger  

Vom Schreck Bauern – Gainfeld | Sauerteigbrot | 180g Patty  
Tomate | Salat | Karamelisierte Zwiebeln | Burgersauce | Cheddar | Pommes 18,9 
  Trüffelpommes + 3,0  

 
 
 

Geschmorte Hirschschulter 

Eiernockerl | Speckbohnen | Wildpreiselbeersauce  24,5 

 



 

Alle Preise incl. Steuern und Bedienung 

 
 
 
 

Filetsteak ca. 250g vom Pongauer Almochsen  

Grillgemüse | Pommes | Kräuterbutter  41,5 
 Aufpreis mit 2 Stk. Garnelen 5 

 
 

Rumpsteak ca. 250g vom Pongauer Almochsen 

Grillgemüse | Pommes | Kräuterbutter  33,9 
 Aufpreis mit 2 Stk. Garnelen 5 

 
 
 

Steirischer Wurzelsaibling 

Erdäpfel | Krenrahm | Julienngemüse | Kräuteröl  24,9 

 
 
 

Cäsar Salat  

Romanasalat | Brotcroutons | Kirschtomaten  
Kapern | Parmesan  15,9 
 Gegrillte Hühnerbruststreifen 17,9 
 Gegrillte Rinderfiletstreifen 23,9 
 5 Stk. Black Tiger Garnelen 23,9 

 
 
 

Spinat Ricottaknödel 
Nussbutter | Parmesan  15,9 

 
 
 

Lauwarme Sommerpasta  

Tomate | Buratta | Ruccola | Zitrone  16,9 

 
 
 

Gemüse - Kichererbsencurry 

Jasminreis | Zitronenjoghurt  15,9 

 



 

Alle Preise incl. Steuern und Bedienung 

 

Zum Schluss ebs Siaß 
 
 
 

Créme brûlée 

Beeren 5,9 

 
 

Hausgemachter Apfelstrudel 

mit Vanilleeis oder Schlagobers 6,5 

 
 

Affogato 

Vanilleeis trifft Espresso 5,5 

 
 

Schokoladentarte 

Marillenparfait 9,9 

 
 

Eispalatschinken 

Vanilleeis | Schlagobers 8,5 

 
 

2 Stk. Marillenpalatschinken 6,5 

 
 

Kugel Eis 

Diverse Sorten der „Gelateria del Corso“  2,2 

 

 

 Man soll dem LEIB etwas GUTES bieten, 

damit die SEELE Lust hat,  

darin zu WOHNEN 
 



 

Alle Preise incl. Steuern und Bedienung 

WEIßWEINE 
 
 

2023 Grüner Veltliner Wagram DAC | Heiderer Mayer 25 

2024 Grüner Veltliner Terrassen | Rosner 29 

2024 Grüner Veltliner Smaragd | Knoll 65 

2023 Grüner Veltliner Smaragd | Sigl 35 

 

 

2023 Roter Veltliner Ried Steinberg | Heiderer Mayer 35 

 

 

2024 Riesling vom Schloss | Graf Hardegg 29 

2024 Riesling Smaragd Singerriedel | Domäne Wachau 45 

2020 Riesling Wehlener Sonnenuhr Alte Reben 55 

 

 

2024 Welschriesling Südsteiermark DAC | Pongratz 25 

 

 

2024 Gelber Muskateller | Vorspannhof Mayr 26 

 

 

2024 Gewürztraminer DOC | Walch 35 

 

 

2024 Sauvignon Blanc Winkl | Terlan  35 

2023 Sauvignon Blanc weißer Schotter | Glatzer 35 

 

 

2023 Weißburgunder | Glatzer 29 

 

 

2023 Rotgipfler Ried Brindlbach | Biegler 30 

 

2022 Chardonnay Leithaberg | Hartl 45 

2019 Chardonnay Grand Select | Wieninger 90 

2024 Chardonnay Leithakalk | Kollwentz 50 

 

2022 Weißburgunder DOC Vorberg | Terlan 49 

 

 

2024 Grauburgunder Vulkanland DAC | Krispel 32 

 

 

2024 La Vie en Rose | Chateau Roubine – Provence 32 

 

 
 
 

ROTWEINE 
 
 

2022 KULT RED „Helena Edition“ | Gager 32 

Privat Cuveé Hubertusstube 

Blaufränkisch | Cabernet Sauvignon | Merlot 

 

 

2023 Zweigelt Klassik | Thury 26 

2020 Zweigelt Dornenvogel | Glatzer 32 

2020 Schwarz Rot | Schwarz 65 

 

 

2021 Blaufränkisch Goldberg | Ernst 35 

2017 Blaufränkisch Perwolff | Krutzler 70 

 

 

2022 Commander Reserve St. Laurent | Keringer 30 

 

 

2022 Pinot Noir Reserve | Aumann 30 

 

 

2022 Cabernet Sauvignon | Vollath 35 

2019 Cabernet Sauvignon | Hess Winery 33 

 

 

2022 Merlot | Vollath 35 

2021 Merlot 100 days | Keringer 38 

 

 

2020 Shiraz | Gmeiner 35 

 

 

2021 Heideboden | Nittnaus 30 

2022 Big John | Scheiblhofer 33 

2023 Legends | Scheiblhofer 35 

2018 Impresario | Kerschbaum 50 

2021 Opus Eximium | Gesellmann 40 

 
 
 

- Alle Weine enthalten Sulfite 

- Flaschengröße 0,75 l  
wenn nicht anders angegeben 

- Jahrgänge können abweichen 



 

Alle Preise incl. Steuern und Bedienung 

SCHAUMWEINE 

 
 

Champagner 

Champagne Taittinger Brut Reserve 95 

Moet & Chandon  95 

 
 
Winzersekt 

Bründlmayer Brut Reserve | Bründlmayer 40 

 

 

Prosecco 

Prosecco Valdobbiadene DOCG Spumante Extra Dry 

Drusian 32 

 Magnum 1,5 l 60 

 

Alkoholfreier Sekt 

Natureo Sparkling | Torres Miguel 29 

 

 

Cremant 

Brut Rosé Cuveé Trésor | Bouvet-Ladubay 35 

 
 

GROßFLASCHEN 
 

Magnum 1,5 l 

 

2023 Grüner Veltliner Smaragd Kellerberg  

Domäne Wachau 95 

2023 Sauvignon Blanc DOC Winkl | Terlan 70 

 

2019 MAXIMUS | Igler 65 

2022 Phantom | Kirnbauer 90 

2017 Dornenvogel | Glatzer 60 

2015 Cabernet Sauvignon Barrique | Thury 70 

2021 Cabernet Sauvignon Barrique | Thury 60 

2018 Big John | Scheiblhofer 66 

2017 Impresario | Kerschbaum 100 

2013 Raue Liebe | Lang 300 

 

DOPPELMAGNUM 3 l 

Big John | Scheiblhofer 132 

2020 KULT RED | Gager  140 

 

Methusalem 6l 

2013 Opus Eximium | Gesellmann 320 

 
 
 

INTERNATIONALE WEINE 
&  

RARITÄTEN AUS DEM 
WEINKELLER 

 
 

2019 Welschriesling Granit | Kugler 38 

2024 Lagrein DOC | Walch 30 

2016 Salmos Priorat | Miguel Torres 45 

2018 Chateau Tessier Grand Cru | Saint Emilion 40 

2018 Ultra Malbec | Kaiken 35 

2016 Argentiera Bolgheri DOC Superiore | Argetiera 70 

2017 Fontalloro | Felsina 65 

2021 La Massa IGT | La Massa 45 

2021 Barolo DOCG Cru Monfalletto|  

          Cordero di Montezemolo 70 

2024 Nebiolo DOC | Cordero di Montezemolo 45 

2021 Chianti Classico Riserva DOCG  

          Tenuta Perano 47 

2022 Secret del Priorat | Torres Miguel 37 

2013 Praittenbrunn | Scheiblhofer & Gayer 60 

2015 Salzberg | Heinrich 120 

2016 Salzberg | Heinrich 100 

2015 Wunderwerk Roesler | Kugler 150 

 
 
 
 
 

DAS LEBEN IST ZU KURZ, 

UM SCHLECHTEN WEIN ZU TRINKEN 
GOETHE 

 
 
 



 

Alle Preise incl. Steuern und Bedienung 

 
 

APERITIFS 

 

Campari Soda 5 cl 5,5 
Campari Orange 5 cl 5,9 
Martini Bianco 5 cl 4,9 
Aperol Spritz 0,25 l 7,2 
Lillet Wild Berry 0,25 l 7,5 
Hugo 0,25 l 7,2 
 
 

Alkoholfreie Getränke 
 

Limo 0,25 l 3,5 
Cola / Fanta / Sprite 0,5 l 4,7 
Eistee Pfirsich 0,33 l 3,9 
Almdudler  0,33l  3,9 
Cola light  0,33l 3,9 
Red Bull 0,25 l 4,5 
Tonic Water  0,2 l 3,9 
Apfelsaft 0,25 l 4,2 
Rauch Säfte 0,2 l 4,5 
Marille | Mango | Orange | Erdbeere 

Gasteiner Mineral 0,33 l 3,4 
prickelnd | still 0,75 l 5,7 
 

Soda Zitrone  0,25 l 2,5 

 0,5 l 3,9 
 

 

Warme Getränke 
 
Verlängerter  3,7 
Große Tasse Kaffee  4,9 
Espresso  3,5 
Espresso Macchiato  3,9 
Cappuccino   4,5 
Latte Macchiatto  4,5 
Häferl Kaffee  4,5 
 
Tasse Teekanne Selected  3,9 
Vitalizing Herbs | Fruit Melody | Green Tea Greetings 
Cool Pepper Mint | Queen Camomile | Superior Earl Grey 

 
Heiße Schokolade  4,5 
Irish Coffee  7,5 
Rüdesheimer Kaffee  7,5 

 
 

Biere 
 
Frisch gezapft: 

Stiegl Goldbräu 0,3 l 4,4 
 0,5 l 5,4 

 

Stiegl Paracelsus Zwickl 0,3 l 4,4 

 0,5 l 5,4 

 

Stiegl Radler 0,3 l 4,4 
 0,5 l 5,4 

 
Aus der Flasche: 

Augustiner Hell 0,5 5,8 
Weizen – Pinzga´ 0,5 l 5,9 
 
 
Ohne Alkohol: 

Weizen – Pinzga` 0,5 l 5,9 

Freibier - Stiegl 0,33 l 4,4 
 
 
 
 

Offene Weine 
 
 

Bitte informieren Sie sich bei unserem 
Service, 

welche Weine wir zurzeit offen anbieten. 
Wir informieren Sie gerne! 

 
 

Spritzer weiß/rot ¼ l 3,9 

Spritzer süß ¼ l 4,5 

Badewanne ½ l 4,9 

Prosecco Valdobbiadene DOCG 

Superiore 0,1 l 5,2 
 0,75 l 32 



 

Alle Preise incl. Steuern und Bedienung 

 
 

 
Schnäpse 

 

Marillenbrand - Grünegg 2 cl 3,9 

Williams - Grünegg 2 cl 3,9 
Haselnuss 2 cl 3,5 
 

Hausgemachter Zirbenschnaps 2 cl 3,3 

Zum Mitnehmen als Geschenk 0,25 l 12 

 
 
Tequila 2 cl 3,7 
Grappa  2 cl 4,2 
 
 

Edelbrände 
 

Vogelbeere - Grünegg  2 cl 5,5 

Wildshuter Edelbrand 2 cl 5,5 

Johannisbeere – Grünegg  2 cl 5,5 
Holler – Grünegg 2 cl 5 

Schwarzbeere – Hasler 2 cl 5,5 

Muskateller Traube - Grünegg  2 cl 4,2 
Meisterwurz - Grünegg 2 cl 3,8 
Enzian – Zacherlegg 2 cl 3,8 

Alte Zwetschke – Gölles 2 cl 4,9 

Alter Apfel – Gölles 2 cl 4,9 

 
 

Whiskey 
 

Glenfiddich – single malt 
12 years old 4 cl 8,5 

Bushmilles – irish whiskey  4 cl 7,5 

Jack Daniels - bourbon 4 cl 6,5 
Jameson - irish whiskey 4 cl 5,9 

Knob Creek – bourbon 4cl 7,5 

 
 
 

Liköre 
 

Tannenwipfellikör - Grünegg 2 cl 3,5 
Haselnusserl - Grünegg 2 cl 3,7 
Alpinheu - Grünegg 2 cl 3,9 
 

Sambuca 2 cl 3,5 

Baileys 2 cl 3,9 
 

Jägermeister 2 cl 3,7 
Ramazotti 2 cl 3,9 
Averna 2 cl 3,5 
 
 

… let the evening beGIN 

 

HighKing GIN 4 cl 6 
Grünegg - Dienten  inkl. Tonic 9,9 
 

HighKing Blueberry GIN 4 cl 6 
Grünegg - Dienten  inkl. Tonic 9,9 
 

THE LONDON N°1 4 cl 5,5 
England inkl. Tonic 9,4 
  

MONKEY 47 Dry Gin 4 cl 7 
Deutschland inkl. Tonic  10,9 
 
 

das COGNÄC´CHEN ist 
das wärmste Jäckchen 

 

Remy Martin V.S.O.P 4 cl 8,5 
Hennessy 4 cl 8,5 
Scharlachberg – Weinbrand 4 cl 6,5 
 
 

lieber RUM trinken 
als RUM stehen 

 

Hawienero Di Castello 4 cl 8,5 
Österreich 

Diplomatico Reserva 12y 4 cl 8,5 

Venezuela 

Appleton Estate 12y 4 cl 9,5 
Jamaica  


